Biere Art

Tous les chemins menent
3 1a biére artisanale

Trois amis sont a l'origine de cette aventure originale nommee Biere Art.
une box découverte.

Ensemble ils proposent des services évenementiels et
Leur objectif: faire découvrir le monde de la biere artisanale.
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- par Frangois Willmann

otre trio se présente comme des
dénicheurs de saveurs. Ce n'est
pas pour rien puisque Biére
Art propose divers services
évenementiels et une box pour
découvrir le monde de la biére
artisanale. Une aventure qui réunit «trois
amis et associés» explique Alexandre
Giraud, I'un des fondateurs aux cotés
de Pierre-Yves Clausses et Anthony
Coluccini. « Pierre-Yves et moi nous nous
sommes connus en école de journalisme.
Nous avons rencontré Anthony dans un
champ de tomates en Australie en 2008.
Nous faisions les récoltes de fruits
et légumes la-bas» raconte-t-il amusé. KRNI CE GRS e

Destination Biére Art, une box découvert
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la biere artisanale fait son PP
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Nous réfléchissions & un moyen de trans-
former cette passion et ce blog en aventyre
entrepreneuriale», explique Alexandre
qui a travaillé dans la communication
pendant dix ans.

Pierre-Yves, lui, évoluait en tant
quiattaché de presse dans une unj.
versité a Paris et Anthony dans le
marketing digital. Dés le départ,
Biere Art soriente vers I’événementiel.
Lobjectif des trois copains est de faire
découvrir la biére artisanale au grand
public, de montrer aux consommateurs
qu'ils peuvent trouver un brasseur artisa-
nal pres de chez eux. « L’événementiel est
un bon vecteur car nous pouvons plus faci-
lement accéder a des personnes qui n'ont
pas loccasion de boire des biéres artisa-
nales», précise Alexandre. C'est ainsi
que Biere Art, né en 2018, démarre son
activité en 2019. Nos trois compéres pro-
posent un service de bar 4 biéres artisa-
nales a destination des événements d’en-
treprises ou de communes. Alexandre,
Anthony et Pierre-Yves installent ainsi
un bar temporaire le temps d’une soirée.
Ils servent au minimum deux références
de biére artisanale sélectionnées parmi
les partenaires brasseurs proches du
lieu de I'événement. Ils essayent ensuite
d’accompagner les gens dans la dégus-
tation, de répondre a leurs questions et &8 ;
de les sensibiliser au produit quitte ales & — - N
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Alexandre Giraud et Pierre-Yves Clausses.

leur plait.

Une box découverte

Autre service proposé par Biére Art:
des ateliers d’initiation a la dégusta-
tion a destination des entreprises ou des
particuliers. « L'idée est d’y apprendre
a déguster une biére, d'utiliser ses cing
sens, d'expliquer la fabrication et les ingré-
dients mais aussi de parler des différents
styles de biére», détaille Alexandre qui
se charge de ces ateliers d'une durée d'une
heure et demie. Le service s'adresse a des
publics novices. « L'idée est de leur don-
ner des bases pour qu'ils puissent creuser
de leur cté s'ils le souhaitent ». Les ateliers
de dégustations sont disponibles 4 Paris
et sa région.

Biére Art propose également un autre
moyen de découvrir la biére artisanale
avec la box Destination Biére Art. L'ob-
jectif des trois complices est de parta-
ger le plaisir qu'ils ont 4 rencontrer les
brasseurs et  découvrir Ihistoire der-
riére chaque brasserie et chaque biére.
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L'objectif des trois amis est de faire découvrir le monde de la biére artisanale
partout en France: a la campagne, a |a plage ou dans les salons...
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Ils souhaitent faire vivre cette expérience
au plus grand nombre et monFrer qu'il .
possible de consommer facnlen}em

bieres produites pres de chezsoi.
Le principe est simple. Pour 25 € poug
une personne (45 € pour deu;)c) vous
vez un pass 4 activer dans l'applicati
mobile Destination Biére Art. Une fo
activé, il vous donne acceés a dix li
différents partout en France parmi
250 partenaires. « 90 % des partena
sont des lieux de production, que ce soif
des brasseries ou des bars a biéres arlj
sanales » soulignent les trois associ
Pinte, verres de dégustations ou desb
teilles; une dégustation est comprise poug
chaque découverte.

Démocratiser
la biére artisanale

« Au départ ce pass offrant acces a ces|
lieux et dix dégustations n’était que
forme virtuelle avec I'application n
nous avons imaginé une petite box p
avoir un objet physique a offrir en cas dé
cadeau », explique 'entrepreneur.
La box est trés pratique. Que vous
en week-end ou en vacances, vous
verez toujours des lieux a visiter pr¢
de vous. Pour utiliser ces dix «caps
pas besoin de se presser puisque le
possede pas de date d’expiration. Vot
trouverez des brasseries de toutes ta
Le seul critére pour devenir partenaire s
d’étre indépendant.
«Nous n'avons pas I'impression d
au travail. Etre son propre patro
personnellement gratifiant et moti
Méme quand nous sortons d’une
tation et que nous remballons
heures du matin nous sommes con
dit Alexandre avec un large sour

L'univers brassicole leur corre
bien. «Il y a un esprit trés fra
gens veulent aller dans la mé
tion cest-a-dire de démocratiser
artisanale », conclut-il, @
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